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Врио директора ФГАНУ «ВНИМИ»
_______________А.Г.Галстян
         




 «23» января 2020г.
ПРАЙС-ЛИСТ 

ИСПЫТАТЕЛЬНАЯ ЛАБОРАТОРИЯ «МОЛОКО» 

ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ АВТОНОМНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ «ВСЕРОССИЙСКИ НАУЧНО-ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКИЙ ИНСТИТУТ МОЛОЧНОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ» (ФГАНУ «ВНИМИ»)

г. Москва, ул. Люсиновская д.35, корп.7, комн.213

Телефон: (499)236-44-81; e-mail: ilmoloko@mail.ru
	№ п/п
	Наименование показателя
	Стоимость работ

по безналичному расчету 

(без учета НДС)

	1
	2
	3

	Продукция молочной и маслосыродельной промышленности

Молоко коровье сырое

Продукты детского питания 

Консервы молочные сухие и сгущенные  

Продукты молочные составные и молокосодержащие

Мороженое

	1
	Органолептические показатели: вкус, запах, консистенция, внешний вид, цвет и т.д. (для молочной продукции)
	580,00

	2
	Органолептические показатели: вкус, запах, консистенция, внешний вид, цвет и т.д. (для мороженого)
	705,00

	3
	Органолептические показатели: вкус, запах, консистенция, внешний вид, цвет и т.д. (для масла по бальной оценке)
	970,00

	4
	Метрические характеристики
	290,00

	5
	Определение температуры
	290,00

	6
	Массовая доля жира (кислотный метод Гербера)
	495,00

	7
	Массовая доля жира (гравиметрический метод: Розе-Готлиба, Сокслета, Вейбулла - Бернтропа)
	1180,00

	8
	Массовая доля молочного жира в масложировых продуктах 
	3590,00

	9
	Массовая доля молочного жира в молочном сырье и молочной продукции, включая продукты детского питания
	5060,00

	10
	Жирно-кислотный состав жировой фазы продукта 
	4570,00

	11
	Жирно-кислотный состав жировой фазы масла, пасты масляной, спредов
	3590,00

	12
	Состав стеринов методом газовой хроматографии
	5700,00

	13
	Состав стеринов методом ВЭЖХ
	3990,00

	14
	Идентификация жировой фазы продукта (ЖКС + стерины)
	7200,00

	15
	Массовая доля белка (метод Къельдаля)
	674,00

	16
	Содержание сывороточных белков
	2020,00

	17
	Содержание казеиновых белков
	2260,00

	18
	Содержание небелкового азота 
	570,00

	19
	Содержание неказеинового азота
	760,00

	20
	Определение белкового состава молочного сырья и молочной продукции методом ВЭЖХ
	5500,00

	21
	Идентификация белкового состава молочного сырья и молочной продукции методом диск-электрофореза в ПААГе
	4540,00

	22
	Массовая доля белка в сухом обезжиренном молочном остатке для молочных консервов
	1710,00

	23
	Определение белкового состава молочного сырья и молочной продукции методом капиллярного электрофореза 
	4960,00

	24
	Определение теплового числа, теплового класса в сухих молочных продуктах
	3745,00

	25
	Массовая доля влаги и сухих веществ гравиметрическим методом с инертным носителем (арбитражный метод)
	730,00

	26
	Массовая доля влаги и сухих веществ методом Карла Фишера
	945,00

	27
	Определение массовой доли лактозы (поляриметрический метод)
	570,00



	
	Определение массовой доли сахарозы (поляриметрический метод)
	570,00



	28
	Определение массовой доли моно- и дисахаридов методом ВЭЖХ
	1960,00

	29
	Определение массовой доли лактозы в продуктах низколактозных и безлактозных
	1960,00

	30
	Определение массовой доли общего сахара (в пересчете на инвертный)
	970,00

	31
	Определение массовой доли СОМО в продуктах молочных составных 
	1800,00

	32
	Определение массовой доли СОМО в продуктах молокосодержащих
	2600,00

	33
	Титруемая кислотность
	395,00 

	
	Свободная кислотность
	395,00 

	34
	Титруемая кислотность методом потенциометрического титрования
	530,00

	35
	Активная кислотность (рН)
	340,00

	36
	Массовая доля золы
	950,00

	
	Массовая доля золы (включая Р2О5)
	950,00

	
	Массовая доля «связанной золы»
	

	37
	Показатели окислительной порчи (кислотное число)
	 950,00

	
	Показатели окислительной порчи (перекисное число)
	 950,00

	38
	Анизидиновое число
	1270,00

	39
	Показатель окислительной порчи для масла и паст масляных (кислотность, ºК)
	445,00

	40
	Массовая доля хлористого натрия (поваренной соли)
	570,00

	41
	Содержание лактулозы
	1960,00

	42
	Плотность (ареометр)
	290,00

	43
	Плотность (пикнометрический метод)
	460,00

	44
	Взбитость для мороженого
	465,00

	45
	Температура замерзания (точка росы)
	430,00

	46
	Определение осмоляльности (для продуктов детского питания)
	745,00

	47
	Определение степени пастеризации (фосфатаза, пероксидаза)
	560,00

	48
	Термоустойчивость по алкогольной пробе
	430,00

	49
	Проба на кипячение
	450,00

	50
	Термоустойчивость в сухих молочных консервах (RAMSDEL тест)
	743,00

	51
	Определение эффективности гомогенизации 
	1020,00

	52
	Определение вязкости с применением вискозиметра Брукфильда
	724,00

	53
	Определение вязкости с применением вискозиметра Гепплера
	440,00

	54
	Определение группы чистоты 
	420,00

	55
	Определение пригорелых частиц (диск) для сухих молочных консервов
	400,00

	56
	Смачиваемость  для сухих молочных консервов
	430,00

	57
	Определение содержания  спирта
	490,00

	58
	Определение соматических клеток 
	910,00

	59
	Сычужно-бродильная проба
	430,00

	60
	Определение соматических клеток с применением метода проточной цитометрии
	1280,00

	61
	Определение степени гидролиза лактозы
	1960,00

	62
	Определение размера кристаллов молочного сахара
	648,00

	63
	Определение размера частиц методом микроскопирования
	515,00

	64
	Определение индекса растворимости в сухих молочных продуктах
	490,00

	65
	Определение содержания фосфора
	755,00

	67
	Определение содержания мочевины
	1115,00

	68
	Определение жирорастворимых витаминов: А методом ВЭЖХ
	2500,00



	
	Определение жирорастворимых витаминов: Е методом ВЭЖХ
	2500,00



	69
	Определение жирорастворимых витаминов:  Д методом ВЭЖХ
	2500,00



	
	Определение жирорастворимых витаминов:  К методом ВЭЖХ
	2500,00



	70
	Определение β-каротина методом ВЭЖХ
	3300,00

	71
	Определение водорастворимых витаминов: В1 (тиамин)
	910,00

	
	Определение водорастворимых витаминов: В2 (Рибофлавин)
	910,00

	
	Определение водорастворимых витаминов: В3 (Никотиновая кислота)
	910,00

	
	Определение водорастворимых витаминов: В5 (Пантотеновая кислота)
	910,00

	
	Определение водорастворимых витаминов: В6 (Пиридоксин)
	910,00

	
	Определение водорастворимых витаминов: В7 (Биотин)
	910,00

	
	Определение водорастворимых витаминов: В9 (Фолиевая кислота)
	910,00

	
	Определение водорастворимых витаминов: В12 (Цианокобаламин)
	910,00

	72
	Определение аскорбиновой кислоты (витамина С)
	880,00

	73
	Определение витамина РР
	960,00

	74
	Определение содержания молочной кислоты и лактатов
	1390,00

	75
	Определение содержания лимонной кислоты и цитратов
	1000,00

	76
	Определение содержания нитратов и нитритов в комплексе
	1350,00

	77
	Определение содержания фосфатов
	745,00

	78
	Содержания сульфатов
	745,00

	79
	Содержание хлоридов
	835,00

	80
	Определение солевого состава в комплексе (цитратов, фосфатов, хлоридов, сульфатов и т.д.)
	3800,00

	81
	Определение аминокислотного состава, общий анализ
	5000,00

	82
	Определение аминокислотного состава, полная раскладка
	7500,00

	83
	Массовая доля добавленных цитратных эмульгаторов и регуляторов кислотности
	1030,00



	84
	Определение насыпной плотности (объемная, рыхлая и насыпная плотность) в сухих молочных консервах
	400,00

	85
	Определение содержания кальция 
	902,00

	86
	Определение добавленного фосфата в молочных продуктах
	3650,00

	87
	Токсичные элементы: кадмий
	450,00 

	
	Токсичные элементы: свинец
	450,00 

	88
	Токсичные элементы: мышьяк
	1660,00

	89
	Токсичные элементы: ртуть
	2370,00

	90
	Токсичные элементы: олово
	550,00

	
	Токсичные элементы: никель
	550,00

	
	Токсичные элементы: хром
	550,00

	91
	Определение микро- макроэлементов: калий
	470,00

	
	Определение микро- макроэлементов: натрий
	470,00

	
	Определение микро- макроэлементов: магний
	470,00

	
	Определение микро- макроэлементов: медь
	470,00

	
	Определение микро- макроэлементов: марганец
	470,00

	
	Определение микро- макроэлементов: железо
	470,00

	
	Определение микро- макроэлементов: цинк
	470,00

	92
	Определение йода
	2300,00

	
	Определение селена
	2300,00

	93
	Определение ингибирующих веществ 
	620,00

	94
	Определение нейтрализующих веществ: аммиак качественным методом
	395,00

	
	Определение нейтрализующих веществ: перекись водорода качественным методом
	395,00

	95
	Определение содержания аммиака
	1210,00

	96
	Определение массовой доли соды
	660,00

	97
	Определение содержания сорбиновой кислоты и ее солей методом ВЭЖХ
	1600,00

	98
	Определение содержания бензойной кислоты и ее солей методом ВЭЖХ
	1600,00

	99
	Определение антибиотиков (в комплексе 4 вида) экспресс-методом  (для молока сырого и восстановленного)
	860,00

	100
	Определение антибиотиков: пенициллиновой группы методом ВЭЖХ
	3550,00

	
	Определение антибиотиков: левомицетина (хлорамфеникол) методом ВЭЖХ
	3550,00



	
	Определение антибиотиков: тетрациклиновой группы методом ВЭЖХ
	3550,00

	
	Определение антибиотиков: стрептомицина методом ВЭЖХ
	3550,00

	101
	Определение пестицидов  в комплексе методом ГХ
	2800,00

	102
	Определение меламина методом ВЭЖХ
	2630,00

	103
	Определение Афлатоксина М1 
	1420,00 

	104
	Радионуклиды (Цезий-137) 
	460,00 

	
	Радионуклиды (Стронций –90) 
	460,00 

	105
	Определение красителей методом ВЭЖХ (за каждый краситель)
	2850,00 

	106
	Определение каррагинана
	1580,00

	107
	Определение содержания крахмала 
	1620,00

	108
	Определение содержания клетчатки и пищевых волокон
	2800,00

	109
	Определение содержания формальдегида в молочном сырье
	964,00

	110
	Содержание низина в молочном сырье
	5500,00

	111
	Определение содержания трансизомеров жирных кислот 
	4490,00

	112
	Определение гидроксиметилфурфурола
	1795,00

	113
	Определение свободных аминокислот для сыра и сырных продуктов
	2750,00

	114
	Содержание ветпрепаратов и лекарственных средств с применением технологии биочипов
	15000,00

	115
	Определение патулина
	1795,00

	116
	Определение бензапирена методом ВЭЖХ
	1795,00

	117
	Определение активности липазы 
	1590,00

	118
	Определение натамицина (за 1 точку)
	1590,00

	Майонезы, соусы

Кремы на растительных маслах

	119
	Органолептические показатели (вкус, цвет, запах, консистенция)
	660,00

	120
	Метрические характеристики
	330,00

	121
	Массовая доля общего жира методом экстракции с применением аппарата Сокслета
	1180,00

	122
	Массовая доля жира методом центрифугирования (ускоренный метод)
	890,00

	123
	Массовая доля влаги и сухих веществ гравиметрическим методом
	890,00

	124
	Массовая доля влаги и сухих веществ (ускоренный метод)
	655,00

	125
	Содержание фосфора
	755,00

	126
	Кислотность в пересчете на уксусную или лимонную кислоту
	430,00

	127
	Стойкость эмульсии, процент неразрушенной эмульсии
	450,00

	128
	Водородный показатель рН
	350,00

	129
	Определение эффективной вязкости с применением вискозиметра Брукфильда
	830,00

	130
	Массовая доля белковых веществ по Кьельдалю
	990,00

	131
	Содержание яичных продуктов в пересчете на сухой яичный желток
	1175,00

	132
	Определение показателя перекисного числа 
	950,00

	133
	Содержание сорбиновой кислоты и ее солей
	1600,00

	134
	Содержание бензойной кислоты и ее солей
	1600,00

	135
	Токсичные элементы: кадмий
	450,00 

	
	Токсичные элементы: свинец
	450,00 

	136
	Токсичные элементы: мышьяк
	1660,00

	137
	Токсичные элементы: ртуть
	2370,00

	138
	Определение пестицидов  в комплексе
	2800,00

	139
	Микотоксины: Афлатоксин В1
	1825,00

	140
	Радионуклиды (Цезий-137) 
	460,00 

	
	Радионуклиды (Стронций –90) 
	460,00 

	141
	Определение трансизомеров жирных кислот
	4490,00

	142
	Определение антибиотиков: пенициллиновой группы методом ВЭЖХ
	3550,00

	
	Определение антибиотиков: левомицетина (хлорамфеникол) методом ВЭЖХ
	3550,00



	
	Определение антибиотиков: тетрациклиновой группы методом ВЭЖХ
	3550,00

	
	Определение антибиотиков: стрептомицина методом ВЭЖХ
	3550,00

	143
	Определение массовой доли витамина A 
	2500,00 

	
	Определение массовой доли витамина E 
	2500,00

	Спреды, смеси топленые, масла растительные, жиры животные, маргарины

Мыло, глицерин

	144
	Органолептические показатели (вкус, цвет, запах, консистенция)
	760,00

	145
	Метрические характеристики
	330,00

	146
	Массовая доля общего жира
	1275,00

	147
	Массовая доля молочного жира
	3590,00

	148
	Массовая доля основного вещества
	1690,00

	149
	Жирно-кислотный состав жировой фазы продукта 
	3590,00

	150
	Массовая доля влаги и летучих веществ
	645,00

	151
	Массовая доля влаги и сухих веществ методом Карла Фишера
	945,00

	152
	Кислотность жировой фазы 
	450,00

	153
	Перекисное число
	950,00

	154
	Кислотное число
	602,00

	155
	Массовая доля соли
	570,00

	156
	Массовая доля золы
	950,00

	157
	Йодное число
	1625,00

	158
	Температура плавления жира
	390,00


	159
	Цветное число
	430,00

	160
	Число омыления
	1265,00

	161
	Анизидиновое число
	1270,00

	162
	Массовая доля неомыляемых веществ
	460,00

	163
	Массовая доля нежировых примесей
	430,00

	164
	Показатель преломления
	370,00

	165
	Содержание сорбиновой кислоты и ее солей
	1600,00

	166
	Содержание бензойной кислоты и ее солей
	1600,00

	167
	Определение пестицидов  в комплексе
	2800,00

	168
	Микотоксины: Афлатоксин В1
	1800,00

	169
	Радионуклиды (Цезий-137) 
	460,00 

	
	Радионуклиды (Стронций –90) 
	460,00 

	170
	Температура застывания
	460,00

	171
	Твердость по Каминскому
	1115,00

	172
	Определение никеля
	940,00

	173
	Содержание твердых триглицеридов
	3450,00

	174
	Определение состава триглицеридов
	4570,00

	175
	Определение трансизомеров жирных кислот
	4490,00

	Продукты яичные

	176
	Органолептические показатели (вкус, цвет, запах, консистенция)
	745,00

	177
	Массовая доля сухого вещества гравиметрическим методом
	560,00

	178
	Массовая доля жира
	530,00

	179
	Массовая доля белковых веществ
	674,00

	180
	Массовая доля жира (гравиметрический метод Сокслета)
	1180,00

	181
	Массовая доля свободных жирных кислот в жире (в пересчете на олеиновую кислоту)
	1420,00

	182
	Растворимость 
	1320,00

	183
	Концентрация водородных ионов (рН)
	350,00

	184
	Определение трансизомеров жирных кислот
	4490,00

	Продукция пищеконцентратной промышленности

Заменители цельного молока

Концентраты пищевые

Продукты белковые соевые

	185
	Массовая доля общего белка
	674,00

	186
	Массовая доля общего жира
	550,00

	187
	Массовая доля жира (гравиметрический метод Сокслета)
	1180,00

	188
	Массовая доля влаги и сухих веществ
	475,00

	189
	Массовая доля влаги и сухих веществ методом Карла Фишера
	945,00

	190
	Определение массовой доли углеводов (моно- и дисахаридов) методом ВЭЖХ, в комплексе
	2960,00

	191
	Определение растворимых и легко гидролизуемых углеводов
	1770,00

	192
	Массовая доля золы
	950,00

	193
	Содержание сырой клетчатки
	1635,00

	194
	Определение патулина
	960,00

	195
	Кислотность
	440,00

	196
	Массовая доля поваренной соли
	685,00

	197
	Микотоксины: Афлатоксин В1
	1795,00

	
	Микотоксины: Афлатоксин М1
	1795,00

	198
	Дезоксиниваленол
	1400,00

	199
	Зеараленон
	1400,00

	200
	Т-2 токсин
	1400,00

	201
	Охратоксин А
	1400,00

	202
	Радионуклиды (Цезий-137) 
	460,00 

	
	Радионуклиды (Стронций –90) 
	460,00 

	203
	Токсичные элементы: кадмий
	450,00 

	
	Токсичные элементы: свинец
	450,00 

	204
	Токсичные элементы: мышьяк
	1660,00

	205
	Токсичные элементы: ртуть
	2370,00

	206
	Зараженность вредителями
	515,00

	207
	Определение трансизомеров жирных кислот
	4490,00

	Сахар, ванилин, мед 

Плодово-ягодное сырье (варенье, джемы, повидло)

Соль поваренная пищевая

	208
	Органолептические показатели 
	795,00

	209
	Массовая доля сахарозы
	790,00

	210
	Массовая доля редуцирующих веществ
	630,00

	211
	Массовая доля золы
	950,00

	212
	Массовая доля влаги
	415,00

	213
	Массовая доля ферропримесей
	460,00

	214
	Цветность 
	1145,00

	215
	Массовая доля ванилина
	675,00

	216
	Растоворимость
	470,00

	217
	Температура плавления (ванилина)
	545,00

	218
	Диастазное число
	1000,00

	219
	Содержание оксиметилфурфурола
	1795,00

	220
	Механические примеси
	310,00

	221
	Общая кислотность
	470,00

	222
	Активная кислотность (рН)
	390,00

	223
	Содержание доминирующих пыльцевых зерен 
	570,00

	224
	Определение натуральности меда
	1315,00

	225
	Массовая доля хлористого натрия
	685,00

	226
	Определение содержания кальция
	745,00

	227
	Определение содержания магния
	660,00

	228
	Определение содержания сульфат-иона
	800,00

	229
	Определение содержания оксида железа
	660,00

	230
	Определение содержания калия
	570,00

	231
	Массовая доля нерастворимых в воде веществ
	420,00

	232
	Токсичные элементы: кадмий
	450,00 

	
	Токсичные элементы: свинец
	450,00 

	233
	Токсичные элементы: мышьяк
	1660,00

	234
	Токсичные элементы: ртуть
	2370,00

	235
	Токсичные элементы: медь
	470,00

	
	Токсичные элементы: цинк
	470,00

	236
	Микотоксины: Афлатоксин В1
	1370,00

	237
	Радионуклиды (Цезий-137) 
	460,00 

	
	Радионуклиды (Стронций –90) 
	460,00 

	238
	Определение пестицидов  в комплексе
	2800,00

	Крахмал и крахмалопродукты

	239
	Органолептические показатели
	755,00

	240
	Цвет
	460,00

	241
	Массовая доля общего жира
	1180,00

	242
	Массовая доля влаги
	460,00

	243
	Массовая доля общей золы в пересчете на сухое вещество
	1300,00

	244
	Кислотность
	515,00

	245
	Содержание сернистого ангидрида (SO2)
	800,00

	246
	Определение примеси (идентификация)
	2900,00

	247
	Определение металломагнитных примесей 
	290,00

	248
	Массовая доля протеина
	530,00

	249
	Определение пестицидов  в комплексе
	2800,00

	250
	Микотоксины: Афлатоксин В1
	1775,00

	251
	Радионуклиды (Цезий-137) 
	460,00 

	
	Радионуклиды (Стронций –90) 
	460,00 

	252
	Токсичные элементы: кадмий
	450,00 

	
	Токсичные элементы: свинец
	450,00 

	253
	Токсичные элементы: мышьяк
	1660,00

	254
	Токсичные элементы: ртуть
	2370,00

	255
	Определение хлоридов
	845,00

	Агар, желатин, пектин

	256
	Органолептические показатели
	655,00

	257
	Цвет
	425,00

	258
	Массовая доля влаги
	450,00

	259
	Массовая доля золы
	950,00

	260
	Массовая доля веществ нерастворимых в горячей воде
	470,00

	261
	Активная кислотность (рН)
	340,00

	262
	Прочность студня, геля
	930,00

	263
	Продолжительность растворения
	715,00

	264
	Динамическая вязкость с применением вискозиметра Брукфильда
	724,00

	265
	Температура плавления
	745,00

	266
	Температура гелеобразования
	745,00

	267
	Прозрачность раствора 
	340,00

	268
	Посторонние примеси
	515,00

	269
	Содержание йода
	1235,00

	270
	Степень этерификации
	940,00

	271
	Определение студнеобразующей способности
	880,00

	272
	Содержание нитратов и нитритов
	1350,00

	273
	Массовая доля частиц волокнистой фракции
	400,00

	274
	Радионуклиды (Цезий-137) 
	460,00 

	
	Радионуклиды (Стронций –90) 
	460,00 

	275
	Токсичные элементы: кадмий
	450,00 

	
	Токсичные элементы: свинец
	450,00 

	276
	Токсичные элементы: мышьяк
	1660,00

	277
	Токсичные элементы: ртуть
	2370,00

	278
	Микотоксины: Афлатоксин В1
	1780,00 

	279
	Определение пестицидов  в комплексе
	2800,00

	Соковая продукция

	280
	Внешний вид и консистенция, цвет
	400,00

	281
	Минимальное содержание растворимых сухих веществ
	560,00

	282
	Объемная доля мякоти (для овощных и овощефруктовых соков, нектаров и сокосодержащих напитков с мякотью)
	450,00 

	283
	Массовая доля осадка в осветленных овощных и овощефруктовых соках, нектарах, напитках
	490,00

	284
	Массовая доля минеральных примесей
	430,00

	285
	Примеси растительного происхождения
	390,00

	286
	Посторонние примеси
	320,00

	287
	Токсичные элементы: кадмий
	450,00 

	
	Токсичные элементы: свинец
	450,00 

	288
	Токсичные элементы: мышьяк
	1660,00

	289
	Токсичные элементы: ртуть
	2370,00

	290
	Определение пестицидов (в комплексе)
	2800,00

	291
	Определение содержания нитратов
	1350,00

	292
	Определение аскорбиновой кислоты (витамина С)
	880,00

	293
	Определение сорбита методом ВЭЖХ
	1960,00

	294
	Определение сахарозы, глюкозы, фруктозы в комплексе методом ВЭЖХ
	3960,00

	295
	Радионуклиды (Цезий-137) (для соков, нектаров и напитков, изготовленных с добавлением дикорастущих ягод)
	460,00 

	
	Радионуклиды (Стронций –90) (для соков, нектаров и напитков, изготовленных с добавлением дикорастущих ягод)
	460,00 

	Мука (пшеничная, ржаная, соевая и т.д.)

Отруби

	296
	Органолептические показатели (запах, вкус, хруст)
	745,00

	297
	Цвет
	314,00

	298
	Определение белизны
	390,00

	299
	Определение кислотного числа жира
	800,00

	300
	Массовая доля золы  в пересчете на сухое вещество
	1300,00

	301
	Массовая доля сырой клейковины
	1085,00

	302
	Определение качества клейковины
	730,00

	303
	Содержание сырой клетчатки
	1320,00

	304
	Крупность помола
	310,00

	305
	Микотоксины:Афлатоксин В1
	1390,00

	306
	Дезоксиниваленол
	1390,00

	307
	Зеараленон
	1390,00

	308
	Т-2 токсин
	1390,00

	309
	Охратоксин А
	1390,00

	310
	Радионуклиды (Цезий-137) 
	460,00 

	
	Радионуклиды (Стронций –90) 
	460,00 

	311
	Токсичные элементы: кадмий
	450,00 

	
	Токсичные элементы: свинец
	450,00 

	312
	Токсичные элементы: мышьяк
	1660,00

	313
	Токсичные элементы: ртуть
	2370,00

	314
	Загрязненность вредителями
	570,00

	315
	Зараженность вредителями
	635,00

	Премиксы и пищевые добавки

	316
	Внешний вид
	460,00

	317
	Массовая доля влаги
	502,00

	318
	Массовая доля золы
	950,00

	319
	Определение крупности
	290,00

	320
	Определение жирорастворимых витаминов: А методом ВЭЖХ
	2500,00 

	
	Определение жирорастворимых витаминов: Е методом ВЭЖХ
	2500,00 

	321
	Определение жирорастворимых витаминов:  Д методом ВЭЖХ
	2500,00 

	
	Определение жирорастворимых витаминов:  К методом ВЭЖХ
	2500,00 

	322
	Определение β-каротина методом ВЭЖХ
	3600,00

	323
	Определение витамина С
	960,00

	324
	Определение витамина РР
	1015,00

	325
	Минеральные вещества (йод)
	2300,00

	
	Минеральные вещества (селен)
	2300,00

	326
	Определение микро- макроэлементов: калий
	770,00

	
	Определение микро- макроэлементов: натрий
	770,00

	
	Определение микро- макроэлементов: магний
	770,00

	
	Определение микро- макроэлементов: медь
	770,00

	
	Определение микро- макроэлементов: марганец
	770,00

	
	Определение микро- макроэлементов: железо
	770,00

	
	Определение микро- макроэлементов: цинк
	770,00

	327
	Содержание нитратов и нитритов
	1350,00

	328
	Микотоксины: Афлатоксин В1;
	1795,00

	329
	Токсичные элементы: кадмий 
	450,00 

	
	Токсичные элементы: свинец 
	450,00 

	330
	Токсичные элементы: мышьяк
	1660,00

	331
	Токсичные элементы: ртуть
	2370,00

	332
	Радионуклиды (Цезий-137) 
	460,00 

	
	Радионуклиды (Стронций –90) 
	460,00 

	Какао-порошок, кофе, напитки кофейные, цикорий

Полуфабрикаты шоколадные

	333
	Органолептические показатели
	655,00

	334
	Массовая доля влаги
	460,00

	335
	Массовая доля жира
	1004,00

	336
	Массовая доля кофеина
	1335,00

	337
	Определение массовых долей свободных и общих углеводов
	2660,00

	338
	Жирно-кислотный состав жировой фазы продукта
	4570,00

	339
	Массовая доля молочного жира
	4570,00

	340
	Массовая доля масла какао
	5500,00

	341
	Массовая доля общего сухого остатка какао (для шоколада)
	4950,00

	342
	Массовая доля сухого обезжиренного остатка какао
	3500,00

	343
	Массовая доля сухого обезжиренного остатка молока и/или молочных продуктов
	3550,00

	344
	Степень измельчения
	515,00

	345
	Дисперсность
	515,00

	346
	Определение кислотности и щелочности (кондитерские изделия)
	540,00

	347
	Активная кислотность рН
	
 340,00

	348
	Массовая  доля общей золы 
	950,00

	349
	Массовая доля золы нерастворимой в 10%-ном растворе соляной кислоты
	1300,00

	350
	Определение пестицидов  в комплексе
	2800,00

	351
	Микотоксины: Афлатоксин В1
	1795,00

	352
	Радионуклиды (Цезий-137) 
	460,00 

	
	Радионуклиды (Стронций –90) 
	460,00 

	353
	Токсичные элементы: кадмий 
	450,00 

	
	Токсичные элементы: свинец 
	450,00 

	354
	Токсичные элементы: мышьяк
	1660,00

	355
	Токсичные элементы: ртуть
	2370,00

	356
	Определение трансизомеров жирных кислот
	4490,00

	Микробиологические показатели:

	357
	Бактерии группы кишечной палочки (БКГП) в молоке и молочной продукции
	475,00

	358
	Бактерии группы кишечной палочки (БКГП) в пищевых продуктах
	800,00

	359
	E.coli
	860,00

	360
	Общее количество мезофильных аэробных и факультативно–анаэробных микроорганизмов
	885,00

	361
	Патогенная микрофлора, в том числе сальмонелла 
	1405,00

	362
	S. aureus
	1320,00

	363
	Дрожжи
	660,00

	364
	Плесени
	660,00

	365
	Содержание молочнокислых микроорганизмов
	2230,00

	366
	B. cereus
	735,00

	367
	L.monocytogenes (объединенный)
	2195,00

	368
	Сульфитредуцирующие клостридии
	960,00

	369
	Энтерококки 
	860,00

	370
	Энтеробактерии
	930,00

	371
	Содержание масляно-кислых бактерий
	2080,00

	372
	Содержание бифидобактерий
	1640,00

	373
	Бактерии рода Proteus
	1145,00

	374
	Испытание на промышленную стерильность
	3350,00

	375
	Споровые микроорганизмы (аэробные)
	920,00

	
	Споровые микроорганизмы (анаэробные)
	920,00

	376
	Микроскопический препарат
	530,00

	377
	Идентификация молочнокислой микрофлоры
	5770,00

	378
	Определение солеустойчивых микроорганизмов
	2520,00

	379
	Аллергены (арахис, фундук, глиадин, грецкий орех, глютен, молочный белок и др.)  методом  ИФА
	6400,00 (за показатель)

	
	Гормоны
	

	Оформление

	380
	Оформление протокола испытаний
	350,00

	381
	Оформление протокола испытаний с примечанием
	1500,00

	382
	Выдача экспертного заключения
	3500,00

	383
	Выезд специалиста на отбор образцов
	От 3500,00 (по согласованию)


    - проводятся измерения показателей, не указанных в данном прайс-листе по заявке Заказчика

    - НДС 20%
