
ВВЕДЕНИЕ 

Настоящая программа вступительного испытания в аспирантуру Федерального 

государственного автономного научного учреждения «Всероссийский научно-

исследовательский институт молочной промышленности» (ФГАНУ «ВНИМИ») по 

специальной дисциплине сформирована на основе федеральных государственных 

образовательных стандартов высшего образования по программам специалитета и (или) 

программам магистратуры. 

Программа вступительного испытания по специальной дисциплине в аспирантуру 

ФГАНУ «ВНИМИ» составлена по научной специальности 4.3.5 Биотехнология продуктов 

питания и биологически активных веществ (приказ Минобрнауки России от 24 февраля 

2021 года № 118 «Об утверждении номенклатуры научных специальностей, по которым 

присуждаются ученые степени и внесении изменения в Положение о совете по защите 

диссертаций на соискание ученой степени кандидата наук, на соискание ученой степени 

доктора наук, утвержденное приказом Министерства образования и науки Российской 

Федерации от 10 ноября 2017 г. N 1093»). 

 

1. ТРЕБОВАНИЯ И ФОРМА ВСТУПИТЕЛЬНОГО ИСПЫТАНИЯ 

На вступительном испытании поступающий в аспирантуру должен подтвердить 

наличие (сформированность) общекультурных, общепрофессиональных и 

профессиональных компетенций на уровне магистратуры по научной специальности 4.3.5 

Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ. 

Целью вступительного испытания по специальной дисциплине является оценка 

уровня знаний поступающих в аспирантуру и определения их достаточности для 

осуществления научной (научно-исследовательской) деятельности по научной 

специальности 4.3.5 Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ 

и последующего конкурсного отбора для зачисления на обучение по программам 

подготовки научных и научно- педагогических кадров в аспирантуре. 

Вступительное испытание по специальной дисциплине включает теоретические и 

практические значимые вопросы по базовым дисциплинам общепрофессиональной 

специальной подготовки специалистов и магистров. 

Перед вступительным испытанием проводится консультирование поступающих по 

вопросам, включенным в программу вступительного испытания. Вступительное испытание 

проводится экзаменационными комиссиями по билетам в устной форме, на русском языке. 

Поступающим выдаются чистые листы, на которых они должны изложить ответы по 

вопросам билета. Каждый лист подписывается экзаменующимся разборчиво с указанием 

фамилии, инициалов, номера билета и по окончании сдается секретарю экзаменационной 

комиссии.  

По результатам вступительного испытания поступающий имеет право на 

апелляцию. Пересдача вступительного испытания с целью повышения положительной 

оценки не допускается. Поступающий имеет право подать в апелляционную комиссию в 

письменном виде апелляцию о нарушении, по его мнению, установленной процедуры 

проведения вступительного испытания. Апелляция подается лично поступающим в 

апелляционную комиссию не позднее следующего рабочего дня после объявления 

результатов вступительного испытания. Апелляция рассматривается не позднее 2 рабочих 

дней со дня подачи апелляции на заседании апелляционной комиссии, на которое 

приглашаются председатель экзаменационной комиссии и поступающий, подавший 

апелляцию. Решение апелляционной комиссии доводится до сведения поступающего, 

подавшего апелляцию, в течение 3 рабочих дней со дня заседания апелляционной 

комиссии.  

Для поступающих из числа инвалидов подготовка к сдаче и сдача вступительного 

испытания проводится с учетом особенностей их психофизического развития, их 

индивидуальных возможностей и состояния здоровья.  



Использование учебников и других пособий не допускается. Поступающим во время 

проведения вступительного испытания запрещается иметь при себе и использовать 

средства связи. 
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4. ПРИМЕРНЫЕ ВОПРОСЫ ДЛЯ ПОДГОТОВКИ К ВСТУПИТЕЛЬНОМУ 

ИСПЫТАНИЮ В ФОРМЕ УСТНОГО ЭКЗАМЕНА 

 

1. Что такое генная инженерия? Какие этапы включает этот процесс? 

2. Что такое ген? Какие функции выполняет ДНК? 

3. Как происходит репликация ДНК? Опишите механизм удвоения молекул ДНК. 

4. Чем отличается транскрипция от трансляции? Приведите примеры процессов. 

5. Назовите основные этапы синтеза белка в клетке. 

6. Что такое экспрессия генов? Перечислите факторы, влияющие на экспрессию 

генов. 

7. Какие типы мутаций существуют? Приведите примеры каждого типа. 

8. Каково значение рекомбинации ДНК в эволюции организмов? 

9. Охарактеризуйте структуру и функцию рибосом. 

10. Что такое промотор и оператор? Их роль в регуляции экспрессии генов. 

11. Какие механизмы обеспечивают стабильность генома клетки? 

12. Какие инструменты используются в современной генной инженерии? 

13. Что такое вектор? Для чего он применяется в биотехнологии? 

14. Как осуществляется трансформация бактерий плазмидными векторами? 

15. Какие преимущества имеет использование CRISPR-Cas9 в биотехнологии? 

16. Какие ограничения накладывает законодательство России на работу с 

генетически модифицированными организмами? 

17. Как можно определить последовательность нуклеотидов ДНК? 

18. Что такое полимеразная цепная реакция (ПЦР)? Где она используется? 

19. Какие проблемы связаны с созданием и применением генетически 

модифицированных организмов? 

20. Почему важно соблюдать этику при работе с методами генной инженерии? 

21. Какие микроорганизмы участвуют в процессе ферментации молока? 

22. Какие бактерии вызывают порчу молочной продукции? 

23. Какие виды дрожжей используются в производстве кисломолочной продукции? 

24. Как влияют условия хранения на микрофлору молочных продуктов? 

25. Какие антибиотики применяют для предотвращения развития патогенных 

микроорганизмов в молоке? 

26. Что такое пробиотики и пребиотики? Приведите примеры. 

27. Какие продукты получают путем молочнокислого брожения? 

28. Какое влияние оказывает температура на развитие микроорганизмов в продуктах 

питания? 

29. Какие методы используют для идентификации микроорганизмов в пищевых 

продуктах? 

30. Как влияет кислотность среды на рост и активность микроорганизмов? 

31. Какие вещества относятся к биологически активным веществам (БАВ)? 

32. Как классифицируются пищевые добавки согласно ГОСТ? 

33. Какие технологические приемы позволяют повысить пищевую ценность 

продукта? 

34. Какие витамины содержатся в молоке и молочных продуктах? 

35. Какие аминокислоты являются незаменимыми для организма человека? 

36. Какие микроэлементы необходимы организму и почему? 

37. Какие соединения придают продуктам специфический вкус и аромат? 

38. Какие белки входят в состав молока и какие функции выполняют? 

39. Какие жиры присутствуют в молоке и какую роль играют в организме? 

40. Какие перспективы открывает технология редактирования генома CRISPR-Cas9 

в пищевой индустрии? 

41. Какие задачи решает биоинформатика в разработке новых продуктов питания? 



42. Какие достижения были сделаны в создании функциональных продуктов 

питания за последние годы? 

43. Какие возможности предоставляет фудомика для разработки инновационных 

продуктов? 

44. Какие перспективные направления развиваются в сфере биотехнологии 

молочных продуктов? 

45. Какие современные методы позволяют улучшить качество и безопасность 

продуктов питания? 

46. Какие технологии позволяют получать экологически чистые молочные 

продукты? 

47. Какие научные открытия последних лет повлияли на развитие биотехнологии 

продуктов питания? 

48. Какие международные стандарты регулируют производство и маркировку 

органических продуктов? 

49. Какие лабораторные методы используются для определения качества молока? 

50. Какие показатели определяют свежесть и пригодность молока для 

употребления? 

51. Как провести анализ состава белков в молоке? 

52. Какие требования предъявляются к качеству воды, используемой в производстве 

молочных продуктов? 

53. Какие аналитические приборы используются для контроля качества готовой 

продукции? 

54. Как измерить жирность молока стандартными методами? 

55. Какие тесты проводят для выявления антибиотиков в молоке? 

56. Какие нормативные документы регулируют контроль качества молочных 

продуктов? 

57. Какие меры предосторожности принимаются при работе с микроорганизмами в 

лаборатории? 

58. Какие риски связаны с потреблением генетически модифицированной 

продукции? 

59. Какие мероприятия проводятся для обеспечения экологической безопасности 

биотехнологических предприятий? 

60. Какие правила маркировки обязательны для производителей органической 

продукции? 

61. Какие нормы законодательства регулируют обращение с отходами 

биотехнологических производств? 

62. Какие санитарные нормы действуют в отношении производства молочных 

продуктов? 

63. Какие токсины могут присутствовать в продуктах питания и как их выявить? 

64. Какие аллергены чаще всего встречаются в молочных продуктах? 

65. Какие профилактические меры снижают риск контаминации продуктов 

патогенами? 

 

Примечание: Вопросы вступительных испытаний носят примерный характер и 

могут быть видоизменены с сохранением смыслового содержания. 

 

5. ОЦЕНИВАНИЕ ПОСТУПАЮЩЕГО НА ВСТУПИТЕЛЬНОМ ИСПЫТАНИИ 

 

Оценка знаний и умений поступающего на вступительном испытании 

осуществляется экзаменационной комиссией (ЭК). 



Критерии выставления оценок членами экзаменационной комиссии (включая 

председателя ЭК) на вступительном испытании представлены в таблице 1. При спорных 

вопросах, мнение председателя ЭК является решающим. 

 

Таблица 1. Критерии выставления оценок на вступительном испытании 

 

Оценка в баллах Критерии выставления оценок 

«неудовлетворительно» 

Поступающий затрудняется в вопросах научных понятий в 

области научной специальности, фактах научных теорий, 

основных методах, технологиях (методиках) 

профессиональной деятельности в указанной сфере. 

Знания носят фрагментарный, несистематизированный 

характер. 

Умения и навыки демонстрируются на неудовлетворительном 

уровне. 

«удовлетворительно» 

Поступающий знает основные вопросы научных понятий в 

области научной специальности, фактах научных методах, 

технологиях (методиках) профессиональной деятельности в 

указанной сфере. 

Знания носят недостаточно систематизированный характер. 

Умения и навыки демонстрируются на удовлетворительном 

уровне. 

«хорошо» 

Поступающий продемонстрировал хорошее представление о 

научных теориях, методах, технологиях (методиках) в сфере 

профессиональной деятельности, хорошо ориентируется в 

фактах, имеет хорошее представление о практическом 

использовании этих знаний в профессиональной области. 

Знания носят достаточно систематизированный характер. 

Умения и навыки демонстрируются на удовлетворительном 

уровне. 

«отлично» 

Поступающий продемонстрировал широкое и глубокое 

представление о научных теориях, методах, технологиях 

(методиках) в сфере профессиональной деятельности, 

способен соотносить теоретические положения и их 

практическое применение, умение поддерживать 

профессиональный диалог (в том числе аргументировать свою 

позицию). 

Знания носят систематизированный характер. 

Умения и навыки демонстрируются на удовлетворительном 

уровне. 

 


