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  МИНИСТЕРСТВО НАУКИ И ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ
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программа 

	Цель:
	Формирование профессиональных компетенций по органолептической оценке молочной продукции на предприятиях пищевой промышленности. Определение сенсорных способностей экспертов-дегустаторов, умений проводить анализ различных продуктов с высокой степенью достоверности 

	21 ноября 2022 года 

	10.00-11.30
11.30-12.15
12.15-13.00

	ТРЕБОВАНИЯ К ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЮ ПРОЦЕДУРЫ ТЕСТИРОВАНИЯ ДЕГУСТАТОРОВ. ФОРМИРОВАНИЕ ГРУППЫ ЗАЯВИТЕЛЕЙ ДЛЯ ТЕСТИРОВАНИЯ 

ЮРОВА Елена Анатольевна – заведующий лаборатории технохимического контроля и арбитражных методов анализа к.т.н. ФГАНУ «ВНИМИ»

СОВРЕМЕННОЕ ПРИБОРНОЕ ОФОРМЛЕНИЕ ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКОЙ ОЦЕНКИ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 

РЯБОВА Анастасия Евгеньевна – старший научный сотрудник лаборатории молочных консервов, к.т.н. ФГАНУ «ВНИМИ»

ВЛИЯНИЕ ПОРОКОВ СЫРЬЯ НА ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИХ ПОКАЗАТЕЛИ ЖИДКИХ КИСЛОМОЛОЧНЫХ ПРОДУКТОВ И ТВОРОГА
КРЕККЕР Людмила Геннадьевна – научный сотрудник лаборатории ресурсосберегающих процессов и функциональных продуктов ФГАНУ «ВНИМИ»

	22 ноября 2022 года 

	 10.00-11.30
11.30-13.00

	АКТУАЛЬНАЯ ЗАКОНОДАТЕЛЬНАЯ БАЗА ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКОГО АНАЛИЗА И ОЦЕНКИ СЕНСОРНОЙ СПОСОБНОСТИ ДЕГУСТАТОРА

СВЯТОСЛАВОВА Ирина Михайловна – заведующий лабораторией
стандартизации, сертификации и патентно-лицензионных работ ФГАНУ
«ВНИМИ», кандидат технических наук

ОПРЕДЕЛЕНИЕ ОБОНЯТЕЛЬНОЙ ЧУВСТВИТЕЛЬНОСТИ: РАСПОЗНАВАНИЕ ЗАПАХОВ, ДИФФЕРЕНЦИРОВАНИЕ ИНТЕНСИВНОСТИ ЗАПАХА, РАНЖИРОВАНИЕ ПО ИНТЕНСИВНОСТИ.

ОПРЕДЕЛЕНИЕ ИНДИВИДУАЛЬНОЙ ПОРОГОВОЙ ОБОНЯТЕЛЬНОЙ ЧУВСТВИТЕЛЬНОСТИ.

ЮРОВА Елена Анатольевна – заведующий лаборатории технохимического контроля и арбитражных методов анализа, к.т.н. ФГАНУ «ВНИМИ»
ФИЛЬЧАКОВА Светлана Анатольевна - научный сотрудник, лаборатории технохимического контроля и арбитражных методов анализа, к.т.н. ФГАНУ «ВНИМИ»

	23 ноября 2022 года 

	10.00-11.30

11.30-13.00


	КАТЕГОРИИ ДЕГУСТАТОРОВ. КВАЛИФИКАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ ДЕГУСТАТОРОВ. НАВЫКИ И КОМПЕТЕНЦИИ, НЕОБХОДИМЫЕ ДЛЯ ВЫПОЛНЕНИЯ ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКОГО АНАЛИЗА

ЮРОВА Елена Анатольевна – заведующий лаборатории технохимического контроля и арбитражных методов анализа, к.т.н. ФГАНУ «ВНИМИ»

лаборатории технохимического контроля и арбитражных методов анализа, к.т.н. ФГАНУ «ВНИМИ»

ОПРЕДЕЛЕНИЕ ВКУСОВОЙ ЧУВСТВИТЕЛЬНОСТИ. ПОРОГ РАЗНИЦЫ: ИДЕНТИФИКАЦИЯ ВИДОВ ВКУСОВ, ДИФФЕРЕНЦИАЦИЯ И РАНЖИРОВАНИЕ ИНТЕНСИВНОСТИ. ОПРЕДЕЛЕНИЕ ИНДИВИДУАЛЬНОЙ ПОРОГОВОЙ ВКУСОВОЙ ЧУВСТВИТЕЛЬНОСТИ
КОБЗЕВА Татьяну Викторовну – старший научный сотрудник лаборатории технохимического контроля и арбитражных методов анализа, к.т.н. ФГАНУ «ВНИМИ»
ФИЛЬЧАКОВА Светлана Анатольевна - научный сотрудник, лаборатории технохимического контроля и арбитражных методов анализа, к.т.н. ФГАНУ «ВНИМИ»

	24 ноября 2022 года 



	10.00-11.30
11.30-13.00

	ОПРЕДЕЛЕНИЕ ЗРИТЕЛЬНОЙ ЧУВСТВИТЕЛЬНОСТИ ДЕГУСТАТОРОВ: ИДЕНТИФИКАЦИЯ ЦВЕТА, ДИФФЕРЕНЦИАЦИЯ ИНТЕНСИВНОСТИ, РАНЖИРОВАНИЕ ЦВЕТА. ОПРЕДЕЛЕНИЕ ИНДИВИДУАЛЬНОЙ ПОРОГОВОЙ ЗРИТЕЛЬНОЙ ЧУВСТВИТЕЛЬНОСТИ
КОБЗЕВА Татьяну Викторовну – старший научный сотрудник лаборатории технохимического контроля и арбитражных методов анализа, к.т.н. ФГАНУ «ВНИМИ»

ФИЛЬЧАКОВА Светлана Анатольевна - научный сотрудник, лаборатории технохимического контроля и арбитражных методов анализа, к.т.н. ФГАНУ «ВНИМИ»

ОПРЕДЕЛЕНИЕ УРОВНЯ СЕНСОРНОЙ ПАМЯТИ (ДОСТОВЕРНОСТИ ИЛИ ВОСПРОИЗВОДИМОСТИ СЕНСОРНЫХ ОЦЕНОК). ОПРЕДЕЛЕНИЕ ОБЪЕМА СЕНСОРНОГО СЛОВАРЯ ДЕГУСТАТОРОВ

ЮРОВА Елена Анатольевна – заведующий лаборатории технохимического контроля и арбитражных методов анализа к.т.н. ФГАНУ «ВНИМИ» 

	
	25 ноября 2022 года 



	10.00-10.45
10.45-12.15
12.15-13.00
	ВЛИЯНИЕ ПОРОКОВ СЫРЬЯ НА ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИХ ПОКАЗАТЕЛИ МАСЛА СЛИВОЧНОГО И МОЛОЧНЫХ КОНСЕРВОВ. 
КРЕККЕР Людмила Геннадьевна – научный сотрудник лаборатории ресурсосберегающих процессов и функциональных продуктов ФГАНУ «ВНИМИ»

РАЗБОР СПОРНЫХ СИТУАЦИЙ. ВЗАИМОСВЯЗЬ РЕЗУЛЬТАТОВ ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКОГО И ИНСТРУМЕНТАЛЬНОГО АНАЛИЗА.

ОФОРМЛЕНИЕ ДЕГУСТАЦИОННЫХ ЛИСТОВ
ЮРОВА Елена Анатольевна – заведующий лаборатории технохимического контроля и арбитражных методов анализа к.т.н. ФГАНУ «ВНИМИ»
ВРУЧЕНИЕ УДОСТОВЕРЕНИЙ О ПОВЫШЕНИИ КВАЛИФИКАЦИИ 
КОЛОСОВА Елена Вячеславовна  – заведующий научно-образовательным центром «Инновационные технологии ФГАНУ «ВНИМИ» к.т.н., доцент
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