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ПРОГРАММА 
Цель: Формирование профессиональных компетенций дегустационной оценки молочной 

продукции 
01 июня 2026 года 

10.00-10.45 

ТРЕБОВАНИЯ К ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЮ ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКОЙ 
ОЦЕНКИ. ПРИМЕНЕНИЕ МЕТОДОВ ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКОГО АНАЛИЗА ПРИ 
ПРОИЗВОДСТВЕ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ И ПОДГОТОВКЕ ЭКСПЕРТОВ.  
КОЛОСОВА Елена Вячеславовна – заведующий НОЦ «Инновационные технологии» 
ФГАНУ «ВНИМИ», к.т.н., доцент 

10.45-11.30 

ВЛИЯНИЕ ЗАКВАСОЧНЫХ КУЛЬТУР НА ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ 
ГОТОВОЙ ПРОДУКЦИИ.  
РОЖКОВА Ирина Владимировна – заместитель заведующего лаборатории прикладной 
микробиологии и геномики микроорганизмов ФГАНУ «ВНИМИ», к.т.н. 

11.45-13.15 

ПРИМЕНЕНИЕ СТАНДАРТИЗОВАННЫХ МЕТОДОВ АНАЛИЗА ДЛЯ 
ИДЕНТИФИКАЦИИ МОЛОЧНЫХ ПРОДУКТОВ. УПРАВЛЕНИЕ РИСКАМИ В 
ПРОИЗВОДСТВЕ 
ЮРОВА Елена Анатольевна – заведующий лабораторией технохимического контроля 
ФГАНУ «ВНИМИ», к.т.н. 

13.15-14.00 
15.00-17.00 

Дискуссия 
Самостоятельная работа по заданию преподавателя  

 
02 июня 2026 года 

10.00-11.30 
 

ФОРМИРОВАНИЕ ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИХ ПОКАЗАТЕЛЕЙ МОЛОЧНЫХ 
ПРОДУКТОВ. ХАРАКТЕРИСТИКА И МЕХАНИЗМ ОБРАЗОВАНИЯ ВКУСОВЫХ 
АРОМАТИЧЕСКИХ ВЕЩЕСТВ  
ПИЩЕВЫЕ ДОБАВКИ, УЛУЧШАЮЩИЕ ВКУС И АРОМАТ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 
(АРОМАТИЗАТОРЫ ПИЩЕВЫЕ; УСИЛИТЕЛИ, МОДИФИКАТОРЫ ВКУСА И 
АРОМАТА; САХАРОЗАМЕНИТЕЛИ; ПОДСЛАСТИТЕЛИ; КИСЛОТЫ ПИЩЕВЫЕ; 
РЕГУЛЯТОРЫ КИСЛОТНОСТИ). 
Забалуева Юлия Юрьевна– к.т.н., доцент кафедры Биотехнологии продуктов питания 
из растительного и животного сырья МГУТУ им. К.Г. Разумовского 

11.45-13.15 

ПРАКТИЧЕСКОЕ ЗАНЯТИЕ ВИЗУАЛИЗАЦИЯ РЕЗУЛЬТАТОВ 
ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКОГО АНАЛИЗА (СОСТАВЛЕНИЕ ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКОГО 
ПРОФИЛЯ ПРОДУКТА). 
Забалуева Юлия Юрьевна– к.т.н., доцент кафедры Биотехнологии продуктов питания 
из растительного и животного сырья МГУТУ им. К.Г. Разумовского 

13.15-14.00 
15.00-17.00 

Дискуссия 
Самостоятельная работа по заданию преподавателя с документами, стандартами, 
выполнение домашних заданий, решение тестовых задач 



 

 

03 июня 2026 года 

10.00-10.45 

ПОРОКИ ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИХ ПОКАЗАТЕЛЕЙ СЫРЬЯ И ИХ ВЛИЯНИЕ НА 
КАЧЕСТВО ГОТОВОГО ПРОДУКТА. 
БЫЧКОВА Татьяна Сергеевна – заведующий лабораторией технологии 
функциональных продуктов ФГАНУ «ВНИМИ», к.т.н., доцент 

10.45-11.30 

Практическое занятие 
ХАРАКТЕРИСТИКА ПОРОКОВ МОЛОКА И МОЛОЧНОЙ ПРОДУКЦИИ. 
БЫЧКОВА Татьяна Сергеевна – заведующий лабораторией технологии 
функциональных продуктов ФГАНУ «ВНИМИ», к.т.н., доцент 

11.45-13.15 

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКАЯ ОЦЕНКА ПРОДУКТОВ СЛОЖНОГО СЫРЬЕВОГО СОСТАВА 
С ВНЕСЕННЫМИ ПИЩЕВКУСОВАМИ КОМПОНЕНТАМИ (В Т.Ч. 
АРОМАТИЗАТОРАМИ, КРАСИТЕЛЯМИ). ВЛИЯНИЕ ПИЩЕВЫХ ДОБАВОК И 
ФУНКЦИОНАЛЬНЫХ ИНГРЕДИЕНТОВ НА КАЧЕСТВО ЦЕЛЬНОМОЛОЧНЫХ 
ПРОДУКТОВ 
КОБЗЕВА Татьяна Викторовна – ведущий инженер лаборатории технохимического 
контроля ФГАНУ «ВНИМИ» 

13.15-14.00 
15.00-17.00 

Дискуссия 
Самостоятельная работа по заданию преподавателя с документами, стандартами, 
выполнение домашних заданий, решение тестовых задач 

04 июня 2026 года 

10.00-11.30 

РАБОТА ДЕГУСТАЦИОННОЙ КОМИССИИ ПО ПРОВЕДЕНИЮ 
ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКОЙ ОЦЕНКИ СЫРОВ. В СООТВЕТСТВИИ С ГОСТ 33630-2015. 
ДЕГУСТАЦИЯ И БАЛЛЬНАЯ ОЦЕНКА РАЗЛИЧНЫХ ВИДОВ СЫРОВ. 
ХАРАКТЕРИСТИКА ПОРОКОВ СЫРОВ. МЕРЫ ПРЕДОТВРАЩЕНИЯ 
ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИХ ПОРОКОВ 
КОБЗЕВА Татьяна Викторовна – ведущий инженер лаборатории технохимического 
контроля ФГАНУ «ВНИМИ» 

11.45-13.15 

ОЦЕНКА РАБОТЫ ДЕГУСТАЦИОННОЙ КОМИССИИ ПРИ ПРОИЗВОДСТВЕННОМ 
КОНТРОЛЕ НА ПРЕДПРИЯТИЯХ МОЛОЧНОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ.  
ПРИМЕНЕНИЕ НА ПРАКТИКЕ РЕЗУЛЬТАТОВ ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКОГО АНАЛИЗА 
ПРИ РАЗРАБОТКЕ НОВОЙ НОРМАТИВНОЙ ДОКУМЕНТАЦИИ 
ЮРОВА Елена Анатольевна – заведующий лабораторией технохимического контроля 
ФГАНУ «ВНИМИ», к.т.н. 

13.15-14.00 
КОНСУЛЬТАЦИЯ ПЕРЕД КВАЛИФИКАЦИОННЫМ ЭКЗАМЕНОМ 
КОЛОСОВА Елена Вячеславовна – заведующий НОЦ «Инновационные технологии» 
ФГАНУ «ВНИМИ» к.т.н., доцент 

15.00-17.00 Самостоятельная работа по заданию преподавателя с документами, стандартами, 
выполнение домашних заданий, решение тестовых задач 

 



 

 

05 июня 2026 года 

10.00-11.30 

РАБОТА ДЕГУСТАЦИОННОЙ КОМИССИИ ПО ОПРЕДЕЛЕНИЮ ИНДИВИДУАЛЬНОЙ 
ВОСПРОИЗВОДИМОСТИ ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИХ ОЦЕНОК НА ПРИМЕРЕ 
ДЕГУСТАЦИИ ЙОГУРТА. ОЦЕНКА ПОТРЕБИТЕЛЬСКИХ СВОЙСТВ 
КИСЛОМОЛОЧНЫХ ПРОДУКТОВ С ВЫСОКИМ СОДЕРЖАНИЕМ БЕЛКА ПО 
ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИМ ПОКАЗАТЕЛЯМ 
КОБЗЕВА Татьяна Викторовна – ведущий инженер лаборатории технохимического 
контроля ФГАНУ «ВНИМИ» 

11.45 – 12.30 

ВИДЫ ДЕГУСТАЦИЙ. ЭКСПЕРТНАЯ МЕТОДОЛОГИЯ В ДЕГУСТАЦИОННОМ 
АНАЛИЗЕ. ФОРМИРОВАНИЕ ЭКСПЕРТНОЙ ГРУППЫ. ФУНКЦИИ 
ДЕГУСТАЦИОННОЙ КОМИССИИ  
КОБЗЕВА Татьяна Викторовна – ведущий инженер лаборатории технохимического 
контроля ФГАНУ «ВНИМИ» 

13.00-15.00 

КВАЛИФИКАЦИОННЫЙ ЭКЗАМЕН 
ЮРОВА Елена Анатольевна – заведующий лабораторией технохимического контроля 
ФГАНУ «ВНИМИ», к.т.н. 
КОБЗЕВА Татьяна Викторовна – ведущий инженер лаборатории технохимического 
контроля ФГАНУ «ВНИМИ» 
КОЛОСОВА Елена Вячеславовна – заведующий НОЦ «Инновационные технологии» 
ФГАНУ «ВНИМИ» к.т.н., доцент 
БЫЧКОВА Татьяна Сергеевна – заведующий лабораторией технологии 
функциональных продуктов ФГАНУ «ВНИМИ», к.т.н., доцент 

15.00-16.00 
ВРУЧЕНИЕ УДОСТОВЕРЕНИЙ О ПОВЫШЕНИИ КВАЛИФИКАЦИИ  
КОЛОСОВА Елена Вячеславовна – заведующий НОЦ «Инновационные технологии» 
ФГАНУ «ВНИМИ» к.т.н., доцент 

 

 

 

 


