ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА
к первой редакции проекта межгосударственного стандарта 
[bookmark: _Toc361126410]ГОСТ «Кефир. Технические условия»
(Пересмотр ГОСТ 31454-2012)

1 Основание для разработки проекта стандарта
[bookmark: _Hlk230092290]Проект межгосударственного стандарта ГОСТ «Кефир. Технические условия», разработан Федеральным государственным автономным научным учреждением «Всероссийский научно-исследовательский институт молочной промышленности» (ФГАНУ «ВНИМИ») в соответствии с Программой разработки национальных стандартов на 2026 г. (шифр темы RU.1.453-2026; 1.7.470-2.181.26).

2 Характеристика объекта стандартизации
Проект стандарта разработан в соответствии с требованиями ГОСТ 1.2–2015 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, обновления и отмены» и ГОСТ 1.5–2001 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Общие требования к построению, изложению, оформлению, содержанию и обозначению».
Целью пересмотра ГОСТ 31454–2012 «Кефир. Технические условия» является повышение уровня безопасности и качества и обеспечение научно – технологического прогресса, единства измерений, актуализация доказательной базы выполнения требований нормативных правовых актов государства, принявшего стандарт, в частности стран СНГ.
С 2012 года за более чем 10-летный период применения стандарта выявлены положения в документе, требующие корректировки и актуализации с целью обеспечения доказательной базы выполнения требований нормативных правовых актов государств СНГ, в частности, в ЕАЭС -ТР ТС 033/2013, ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011.
[bookmark: _Hlk230096860]Область применения стандарта расширена по сравнению с действующим документом. В разделе 3 установлены термины и определения для таких видов продуктов, как кефир высокобелковый; кефир обогащенный; биокефир, что позволит расширить ассортимент кефира в соответствии с ГОСТ 31454
Классификация продукта дополнена продуктом высокобелковым, обогащенным, биокефиром. 
[bookmark: _GoBack]В разделе 5 проекта установлены показатели идентификации кефира с учетом введения новых видов продукта (высокобелковый, обогащенный, биокефир). В частности, уточнены физико-химические показатели в части массовой доли жира с шагом в 0,5 %, для высокобелкового кефира установлен нижний предел массовой доли содержания белка, верхний предел кислотности.  Также в проект стандарта введено приложение Б: «Жирнокислотный состав жировой фазы продукта».
В пункте 5.1.6 установлены нормы по содержанию в кефире: молочнокислых бактерий, дрожжей и бифидобактерий.
В проекте стандарта приведен конкретный перечень сырья для изготовления кефира, установлены требования к упаковке и маркировке продукта в соответствии с действующими законодательными требованиями.
В разделе 7 приведены ссылки на актуальные стандартизированные методы контроля с возможностью применения других методов выполнения измерений, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.

3 Технико-экономическое, социальное или иное обоснование разработки стандарта
Экономическая значимость разработки стандарта заключается в обоснованном нормировании единых требований к объекту стандартизации, способствующих не только направленному улучшению, но и обеспечению высокого качества и безопасности кефира, защите интересов как производителей, так и потребителей.
Социальная значимость стандарта заключается в защите законных прав потребителя на приобретение безопасной и качественной молочной продукции посредством стандартизации требований к показателям идентификации кефира, сырья для его производства, функциональных ингредиентов, упаковочным материалам, правилам приемки и маркировки, методам контроля, условиям хранения и транспортирования.

4 Сведения о проведенных научно-исследовательских работах, послуживших основой для разработки (пересмотра) проекта межгосударственного стандарта 
При разработке проекта использованы результаты научно-исследовательских работ ФГАНУ «ВНИМИ» в части разработки технологии производства кефира. За почти более чем 95–летнюю историю ФГАНУ «ВНИМИ» накопил достаточный экспертный потенциал в данной области.
Проводимый в ФГАНУ «ВНИМИ» многолетний регулярный лабораторный анализ большого массива образцов кисломолочной, в том числе производимых в СНГ и импортируемых из третьих стран и находящихся в обороте ЕАЭС и РФ, осуществляемый аккредитованным испытательным центром ЕАЭС, позволил установить в проекте обоснованные, статистически достоверные диапазоны физико-химических характеристик продукта.  
При разработке проекта также были учтены научно-исследовательские и практические данные, полученные от производителей кефира на территории Российской Федерации, Республики Беларусь. 

5 Соответствие проекта стандарта международным стандартам
Аналогов среди международных стандартов не выявлено.

6 Источники информации
- Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»;
- Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»;
- Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- Технический регламент «Безопасность молока и молочной продукции» (утвержден постановлением Правительства Республики Таджикистан от 30 апреля 2016 года, №190
- ГОСТ 1.0 «Межгосударственная система стандартизации. Основные положения»;
- ГОСТ 1.2 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, обновления и отмены»;
- результаты научно-исследовательских работ ФГАНУ «ВНИМИ» в области свойств, технологии и контроля производства кефира.

7 Предложения по изменению, пересмотру или отмене других межгосударственных стандартов
Стандарт потребует отмены ГОСТ 31454–2012 «Кефир. Технические условия».

8 Сведения о публикации уведомления о разработке проекта межгосударственного стандарта
Уведомление о разработке проекта межгосударственного стандарта ГОСТ 31454 «Кефир. Технические условия», будет опубликовано в соответствии с порядком, установленным в законодательных документах по стандартизации.

9 Информационные данные о разработчиках
Федеральное государственное автономное научное учреждение «Всероссийский научно-исследовательский институт молочной промышленности» (ФГАНУ «ВНИМИ»).
Почтовый адрес: 115093, г. Москва, ул. Люсиновская, д.35, корп. 7.
Тел.: +7 (495) 237-03-73.
Адреса электронной почты: standart@vnimi.org
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