








Технический комитет по стандартизации ТК 470 «Молоко и продукты переработки молока» 

БЮЛЛЕТЕНЬ ЗАОЧНОГО (ЭЛЕКТРОННОГО) ГОЛОСОВАНИЯ 

по согласованию окончательных редакций проектов ГОСТ и ГОСТ Р 

№ Наименование проекта 
Результаты голосования 

ЗА ПРОТИВ ВОЗДЕРЖАЛСЯ 

1. 

1.0 Изменение наименования ГОСТ «Мороженое с пониженным 

содержанием сахарозы и без добавленной сахарозы. Технические 

условия» на «Мороженое с сахарами и подсластителями. Технические 

условия» 

Х 

1.1 ГОСТ Мороженое с сахарами и подсластителями. Технические 

условия 
Х 

2. ГОСТ Мороженое молочное, сливочное и пломбир. Технические условия Х 

3. 
ГОСТ Р Масло и паста масляная из молока сельскохозяйственных 

животных. Общие технические условия 
Х 

4. ГОСТ Р Молоко и молочные продукты. Критерии подлинности Х 

5. 
ГОСТ Р Продукты для детского питания. Коктейли молочные для детей 

дошкольного и школьного возраста. Общие технические условия  
Х 

Примечания: 

Голос «ПРОТИВ» и «ВОЗДЕРЖАЛСЯ» учитывается только после приведения соответствующего письменного обоснования в виде 

Приложения к Бюллетеню 
Заведующий лабораторией 

биобезопасности и анализа 

нутримикробиома 

ФГБУН «ФИЦ питания и 

биотехнологии» 

Шевелёва С.А. 11.12.2024 

Должность ответственного лица Подпись ФИО Дата заполнения 

Приложение 1 к Протоколу ТК 470 № 40 от 12.12.2024 г.



Приложение. 

1. ГОСТ Мороженое с сахарами и подсластителями – требует уточнения массовая доля подсластителей и растворимых пищевых

волокон в мороженом с низким содержанием сахарозы, поскольку суточный адекватный уровень потребления растворимых ПВ

составляет не более 2 г (максимально допустимый – 6 г), а 10% подсластителей представляется избыточным. В мороженом с

сахарозой и подсластителями, а также с фруктозой и без добавленных сахаров  - то же замечание.  Кроме того, по мороженому без

добавленных сахаров – в ТР ТС 022/2011 для такого вида продукции в Приложении 5 нет указания в термине на возможность

использовать подсластители. Тем более некоторые из них по природе могут быть дисахаридами.

2. По ГОСТ Р Молоко и молочные продукты. Критерии подлинности – в Таблице 1 нет указаний на видовой состав заквасочной

микрофлоры ( в соответствии с ТР ТС 033/2013)  ; в таблице 2 – в методах определения идёт речь только о молочнокислых

микроорганизмах и дрожжах, но нет упоминания и других видах, например, пропионовокислых бактериях. Также не приводятся

названия таксономических групп лактобактерий и дрожжей (например, в кефире при оценке подлинности важно определять

молочные дрожжи  клуйверомицес, а не любые; в йогурте – болгарскую палочку и термофильный стрептококк и т.п.).

Здесь же – по всему тексту не упоминаются пищевые добавки, а речь идёт, например, о «красителях», «стабилизаторах»,

«мальтодекстрине», тогда как существует принятая терминология для обозначения таких пищевых компонентов.

Здесь же – полагаю, что рисунки с алгоритмом происхождения сырья следует давать, как справочное приложение.

Приложение 1 к Протоколу ТК 470 № 40 от 12.12.2024 г.



Технический комитет по стандартизации ТК 470 «Молоко и продукты переработки молока» 

БЮЛЛЕТЕНЬ ЗАОЧНОГО (ЭЛЕКТРОННОГО) ГОЛОСОВАНИЯ 

по согласованию окончательных редакций проектов ГОСТ и ГОСТ Р 

№ Наименование проекта 
Результаты голосования 

ЗА ПРОТИВ ВОЗДЕРЖАЛСЯ 

1. 

1.0 Изменение наименования ГОСТ «Мороженое с пониженным 

содержанием сахарозы и без добавленной сахарозы. Технические 

условия» на «Мороженое с сахарами и подсластителями. Технические 

условия» 

Х 

1.1 ГОСТ Мороженое с сахарами и подсластителями. Технические 

условия 

Х 

2. ГОСТ Мороженое молочное, сливочное и пломбир. Технические условия 
Х 

3. 
ГОСТ Р Масло и паста масляная из коровьего молока. Общие технические 

условия 

Х 

4. ГОСТ Р Молоко и молочные продукты. Критерии подлинности 
Х с 

 комментариями 

5. 
ГОСТ Р Продукты для детского питания. Коктейли молочные для детей 

дошкольного и школьного возраста. Общие технические условия  

X 

Примечания: 

Голос «ПРОТИВ» и «ВОЗДЕРЖАЛСЯ» учитывается только после приведения соответствующего письменного обоснования в виде 

Приложения к Бюллетеню 

Менеджер по нормативному 

обеспечению АО «Вимм-Билль-

Данн» Л. А. Миронова 10.12.2024 

Должность ответственного лица Подпись ФИО Дата заполнения 

Приложение 2 к Протоколу ТК 470 № 40 от 12.12.2024 г.



 

Приложение 2 к Протоколу ТК 470 № 40 от 12.12.2024 г.



Технический комитет по стандартизации ТК 470 «Молоко и продукты переработки молока» 

БЮЛЛЕТЕНЬ ЗАОЧНОГО (ЭЛЕКТРОННОГО) ГОЛОСОВАНИЯ 

по согласованию окончательных редакций проектов ГОСТ и ГОСТ Р 

№ Наименование проекта 
Результаты голосования 

ЗА ПРОТИВ ВОЗДЕРЖАЛСЯ 

1. 

1.0 Изменение наименования ГОСТ «Мороженое с пониженным 

содержанием сахарозы и без добавленной сахарозы. Технические 

условия» на «Мороженое с сахарами и подсластителями. Технические 

условия» 

ЗА 

1.1 ГОСТ Мороженое с сахарами и подсластителями. Технические 

условия 

ЗА 

2. ГОСТ Мороженое молочное, сливочное и пломбир. Технические условия 
ЗА 

3. 
ГОСТ Р Масло и паста масляная из коровьего молока. Общие технические 

условия 

ЗА 

4. ГОСТ Р Молоко и молочные продукты. Критерии подлинности 

ЗА с 

замечаниями 

(прилагаются) 

5. 
ГОСТ Р Продукты для детского питания. Коктейли молочные для детей 

дошкольного и школьного возраста. Общие технические условия  

ЗА 

Примечания: 

Голос «ПРОТИВ» и «ВОЗДЕРЖАЛСЯ» учитывается только после приведения соответствующего письменного обоснования в виде 

Приложения к Бюллетеню 

Генеральный директор 

Белов А.С. 10.12.2024 

Должность ответственного лица Подпись ФИО Дата заполнения 

Приложение 2 к Протоколу ТК 470 № 40 от 12.12.2024 г.



Приложение  к БЮЛЛЕТЕНЮ ЗАОЧНОГО (ЭЛЕКТРОННОГО) ГОЛОСОВАНИЯ Технического комитета по стандартизации ТК 470 

Национального союза производителей молока (Союзмолоко) 

Союзмолоко поддерживает принятие ГОСТ Р Молоко и молочные продукты. Критерии подлинности с учетом следующих замечаний к 

окончательной редакции: 

№ Структурный 

элемент стандарта 

(пункт, схема, 

таблица) 

 Показатель\характеристика Вопрос\предложение 

1 Рисунок 15 Определение массовой доли 

лактозы в сухом молоке 

     Норму массовой доли лактозы в сухом молоке и сливках внести в Таблицу 2 

Приложение 2 к Протоколу ТК 470 № 40 от 12.12.2024 г.



Технический комитет по стандартизации ТК 470 «Молоко и продукты переработки молока» 

БЮЛЛЕТЕНЬ ЗАОЧНОГО (ЭЛЕКТРОННОГО) ГОЛОСОВАНИЯ 

по согласованию окончательных редакций проектов ГОСТ и ГОСТ Р 

№ Наименование проекта 
Результаты голосования 

ЗА ПРОТИВ ВОЗДЕРЖАЛСЯ 

1. 

1.0 Изменение наименования ГОСТ «Мороженое с пониженным 

содержанием сахарозы и без добавленной сахарозы. Технические 

условия» на «Мороженое с сахарами и подсластителями. Технические 

условия» 

Х 

1.1 ГОСТ Мороженое с сахарами и подсластителями. Технические 

условия 
Х 

2. ГОСТ Мороженое молочное, сливочное и пломбир. Технические условия Х 

3. 
ГОСТ Р Масло и паста масляная из молока сельскохозяйственных 

животных. Общие технические условия 
Х 

4. ГОСТ Р Молоко и молочные продукты. Критерии подлинности Х 

5. 
ГОСТ Р Продукты для детского питания. Коктейли молочные для детей 

дошкольного и школьного возраста. Общие технические условия  
Х 

Примечания: 

Голос «ПРОТИВ» и «ВОЗДЕРЖАЛСЯ» учитывается только после приведения соответствующего письменного обоснования в виде 

Приложения к Бюллетеню 
Заведующий лабораторией 

биобезопасности и анализа 

нутримикробиома 

ФГБУН «ФИЦ питания и 

биотехнологии» 

Шевелёва С.А. 11.12.2024 

Должность ответственного лица Подпись ФИО Дата заполнения 

Приложение 2 к Протоколу ТК 470 № 40 от 12.12.2024 г.



Приложение. 

1. ГОСТ Мороженое с сахарами и подсластителями – требует уточнения массовая доля подсластителей и растворимых пищевых

волокон в мороженом с низким содержанием сахарозы, поскольку суточный адекватный уровень потребления растворимых ПВ

составляет не более 2 г (максимально допустимый – 6 г), а 10% подсластителей представляется избыточным. В мороженом с

сахарозой и подсластителями, а также с фруктозой и без добавленных сахаров  - то же замечание.  Кроме того, по мороженому без

добавленных сахаров – в ТР ТС 022/2011 для такого вида продукции в Приложении 5 нет указания в термине на возможность

использовать подсластители. Тем более некоторые из них по природе могут быть дисахаридами.

2. По ГОСТ Р Молоко и молочные продукты. Критерии подлинности – в Таблице 1 нет указаний на видовой состав заквасочной

микрофлоры ( в соответствии с ТР ТС 033/2013)  ; в таблице 2 – в методах определения идёт речь только о молочнокислых

микроорганизмах и дрожжах, но нет упоминания и других видах, например, пропионовокислых бактериях. Также не приводятся

названия таксономических групп лактобактерий и дрожжей (например, в кефире при оценке подлинности важно определять

молочные дрожжи  клуйверомицес, а не любые; в йогурте – болгарскую палочку и термофильный стрептококк и т.п.).

Здесь же – по всему тексту не упоминаются пищевые добавки, а речь идёт, например, о «красителях», «стабилизаторах»,

«мальтодекстрине», тогда как существует принятая терминология для обозначения таких пищевых компонентов.

Здесь же – полагаю, что рисунки с алгоритмом происхождения сырья следует давать, как справочное приложение.

Приложение 2 к Протоколу ТК 470 № 40 от 12.12.2024 г.


